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Heißluftofen 
Modell TERNI
•  Material: Edelstahl
•  Tür doppelverglast
•  Inkl. 4 Bleche, glatt B 435 x T 315 mm
•  Einschubhöhe: 75 mm
•  Doppellüfter für gleichmäßige Wärmeverteilung
•  Timer: 0-60 Minuten

Convection oven 
Model TERNI
•  Material: stainless steel
•  Double-glazed door
•  4 plain trays W 435 x D 315 mm included
•  Distance between trays 75 mm
•  Double fan for even heat distribution
•  Timer: 0-60 minutes

Heißluftofen Bäckerei
Modell RIMINI
•  Material: Edelstahl
•  Tür doppelverglast
•  Inkl. 4 Bleche, perforiert B 400 x T 600 mm
•  Einschubhöhe: 70 mm
•  Doppellüfter für gleichmäßige Wärmeverteilung
•  Timer: 0-60 Minuten

Convection oven Bakery
Model RIMINI
•  Material: stainless steel
•  Double-glazed door
•  4 perforated trays W 435 x D 315 mm included
•  Distance between trays: 70 mm
•  Double fan for even heat distribution
•  Timer: 0-60 minutes

Innen Intern. B 360 x T 400 x H 350 mm
Außen Extern. B 595 x T 600 x H 580 mm

B 835 x T 780 x H 590 mm

TERNI RIMINI

429-4000 429-4010
4017337 429066 4017337 037292

Bestell Nr.  Order No. Bestell Nr.  Order No.
EAN Code EAN Code

230 V - 1 Ph - 6,4 kW 75230 V - 1 Ph - 2,67 kW 40

RIMINITERNI

+50 / +300+60 / +300


